Mufinki cytrynowe
1 jajko 

2 szklanki maki 

½ szklanki oleju 
¾ szklanki cukru 

1 łyżeczka proszku do pieczenia 

Aromat cytrynowy 

Pastylki czekoladowe 

1 szklanka mleka 

Jaja ucieramy z cukrem, dodajemy resztę składników i mieszamy. Foremki silikonowe smarujemy olejem i wlewamy ciasto do ¾ wysokości foremki. Do każdej foremki do środka ciastka wkładamy po 2 pastylki czekoladowe. Pieczemy w temp. 180°C

Mufinki marchewkowo-buraczane
375g  maki 

1,5 łyżeczki proszku do pieczenia 
1,5 łyżeczki cynamonu

Szczypta soli 

225 ml oleju

430g cukru

5 jaj 

225g surowych buraków czerwonych 

225g surowej marchewki
Buraki i marchewkę ścieramy na drobnej tarce, jaja i cukier ucieramy, dodajemy marchewkę i buraki, ucieramy dodajemy resztę składników, mieszamy. Foremki silikonowe smarujemy olejem i wlewamy ciasto do ¾ wysokości foremki. Pieczemy w temp. 180°C

Mufinki marchewkowe  
1i 1/3 szklanki mąki 
½ proszku do pieczenia

1i 1/3 szklanki cukru 

1 cukier waniliowy

1 łyżeczka soli 

1 łyżeczka cynamonu

0,4 kg marchewki

Szklanka oleju

4 jajka 

Marchewkę ścieramy na tarce (drobne oczka), jaja z cukrem ucieramy dodajemy startą marchewkę, mieszamy, dodajemy resztę składników i mieszamy. Foremki silikonowe smarujemy olejem i wlewamy ciasto do ¾ wysokości foremki. Pieczemy w temp. 180°C

